
Burrata 125 gr 18

Gaspacho méditerranéen

Salade traditionnelle grecque 

Salade Caesar poulet

Salade de haricots "oeil noir"

Crevettes, légumes frais, sorbet fraise & basilic

Haricots cornilles, crevettes

21

20

18

13
Tataki de Thon  13
Guacamole destructuré

Ceviche du jour

Tartare de Thon

Leche de tigre

Marinade du Chef
19

23

By Chef Ahmet Kahat
"Served when ready". 

L’intégralité de nos plats sont faits maison, à base de produits frais et préparés à la minute, 
Nous avons à coeur de sélectionner des produits locaux, issus d'un mode de consommation raisonnée et favorisons les circuits courts. 

T R I L O G I E
MEZZÉS

HOUMOUS
TARAMA
TZATZIKI
PAIN PITA
MAISON

9
9
9
4

TORTÙ KIDS
Nuggets de poisson ou poulet

Pâtes au beurre ou sauce tomate

 + Sirop à l'eau

 + Boule de glace au choix 15

MEZZÉS
Trilogie de mezzés 25

Poulpe grillé & skordaliá

(2 pers)
Burrata Truffe 250 gr

TORTÙ's Moussaka rolls 

19

38

Bougiourdi
Feta, sauce tomate, huile d'olive 
& épices grecques

17

16

E N T R É E S C R U D O S

Tous nos prix s'entendent en Euros TTC. Taxes et service compris

MENÙ

Purée de pommes de terre à l'ail 



33Liguines maison à la Truffe

33Steak de Thon
Crème de maïs et croquettes de pommes de terre

28Ravioles maison aux épinards
Farcies à la ricotta, pesto du Chef

plats signature

Cabillaud
Sauce grecque, légumes frais poêlés

29

Épaule d'agneau
Purée d'aubergines, pommes de terre sautées et "baby carrots" 

34

grill

LES VIANDES

Côte de Boeuf 12 €/ 100 gr

Tomahawk 16 €/ 100 gr

Wagyu 38 €/ 100 gr

LES POISSONS

Retour de pêche 12 €/ 100 gr

Langouste grillée 20 €/ 100 gr

Frites maison

A C C O M P A G N E M E N T S
S A U C E S

6

6

6

4Mesclun

Ratatouille grecque

Légumes grillés 

2Poivre

Chimichurri

Barbecue

2

2

Servis avec accompagnement et sauce au choix.

Tous nos prix s'entendent en Euros TTC. Taxes et service compris

(Black Angus)

(Australie)

35
Marinade du Chef, frites maison
Entraña (Black Angus)


