"Served when ready".
L’intégralité de nos plats sont faits maison, a base de produits frais et préparés a la minute,
Nous avons a coeur de sélectionner des produits locaux, issus d'un mode de consommation raisonnée et favorisons les circuits courts.

eNTREES (RUDOS

Burrata 125 gr ® @ 18

o . Tataki de Th
Gaspacho meéditerranéen ®© 13 Guaacaamo;e deftruct?r}:]é L3
Crevettes, légumes frais, sorbet fraise & basilic

o Tartare de Thon 19
Salade traditionnelle grecque @ 21 Marinade du Chef
Salade Caesar poulet 20 Ceviche du jour 23

. . . Leche de tigre
Salade de haricots "oeil noir"@ 18

Haricots cornilles, crevettes
l‘l IE:Z!;Z:I;jS

Trilogie de mezzés 25

Poulpe grillé & skordalia 19

Purée de pommes de terre a 1'ail

Burrata Truffe 250 gr @) 38
(2 pers)
Bougiourdi 17

Feta, sauce tomate, huile d'olive
& épices grecques

TORTU's Moussaka rolls 16

W06, TORTU KID$
MEZZES

HOUMOUS 9 @ . Nuggets de poisson ou poulet
TARAMA 9 . Pdtes au beurre ou sauce tomate
TZATZIKI 9 @ Lo 1
PAIN PITA 4 1rop-a foedl

QAISQN + Boule de glace au choix 15

Tous nos prix s'entendent en Euros TTC. Taxes et service compris




PLATS $IGNATURE

Liguines maison a la Truffe ® @ 33
Ravioles maison aux épinards ® @ 28
Farcies a la ricotta, pesto du Chef
Cabillaud 29
Sauce grecque, légumes frais poélés
Steak de Thon 33
Créme de mafis et croquettes de pommes de terre
Epaule d'agneau 34
Purée d'aubergines, pommes de terre sautées et "baby carrots"”
Entrafia (srack Angus) 35
Marinade du Chef, frites maison
A Retour de péche 12 €/ 100 gr
Cote de Boeuf 12 €/ 100 gr
Tomahawk (8rack Angus) 16 €/ 100 gr Langouste grillée 20 €/ 100 gr
Wagyu caustraiie) 38 €/ 100 gr
Servis avec accompagnement et sauce au choix.
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SAUCES
Frites maison 6 @
Ratatouille grecque 6 @ Poivre 2
Légumes grillés 6 @ Chimichurri 2 @
Mesclun 4 @ Barbecue 2 ®@

Tous nos prix s'entendent en Euros TTC. Taxes et service compris




